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lIIJ Die Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnahme lesen
| o | und griffbereit am Gerat aufbewahren!

Diese Gebrauchsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerates und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fiir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerét.

Darliber hinaus sind die fir den Einsatzbereich des Geréates geltenden 6rtlichen
Unfallverhitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Gebrauchsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer N&dhe des Gerates flr
das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit zuganglich
aufzubewahren.

Wenn das Geréat an eine dritte Person weitergegeben wird, muss die Gebrauchsanleitung
mit ausgehandigt werden.

1. Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit gliltigen Regeln der Technik gebaut. Es kdnnen jedoch
von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemag oder nicht bestimmungs-
geman verwendet wird.

Alle Personen, die das Geréat benutzen, missen sich an die Angaben in der
Gebrauchsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geratetechnische Hinweise sind in dieser Gebrauchsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unféalle,
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Dieses Symbol macht auf unmittelbar drohende Gefahr aufmerksam,
die zu schweren Kérperverletzungen oder zum Tod fiihrt.

A WARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet gefahrliche Situationen, die zu schweren
Korperverletzungen oder zum Tod fiihren kénnen.
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& HEISSE OBERFLACHE!

Dieses Symbol macht auf die heiBe Oberflache des Gerates wahrend des
Betriebes aufmerksam. Bei Nichtbeachten besteht Verbrennungsgefahr!

A VORSICHT!

Dieses Symbol kennzeichnet moglicherweise gefahrliche Situationen,
die zu leichten Verletzungen fiihren oder Beschadigung, Fehlfunktionen
und/oder Ausfall des Gerétes zur Folge haben kénnen.

@HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fiir eine effiziente
und stérungsfreie Bedienung des Gerétes zu beachten sind.

1.2 Sicherheitshinweise

» Dieses Gerat ist nicht bestimmt, durch Personen (einschlieBlich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine
fur die Sicherheit zustéandige Person beaufsichtigt oder erhielten
von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

» Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Geréat spielen oder das Gerét in Betrieb nehmen.

« Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals
unbeaufsichtigt.

« Das Gerat nur in geschlossenen Raumen betreiben.

« Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem und betriebs-
sicherem Zustand betrieben werden. Sollten Funktionsstérungen
auftreten, trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung und
benachrichtigen Sie den Kundendienst.

« Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und
Styroporteile auBerhalb der Reichweite von Kindern.
Erstickungsgefahr!
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« Wartungs- und Reparaturarbeiten dirfen nur von qualifizierten
Fachleuten unter Verwendung von Original-Ersatz- und
Zubehorteilen ausgefihrt werden. Versuchen Sie niemals,
selber an dem Gerat Reparaturen durchzufiihren!

« Keine Zubehdr- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom
Hersteller empfohlen wurden. Diese kénnten eine Gefahr flir den
Benutzer darstellen oder Schaden am Gerat verursachen und zu
Personenschaden flhren, zudem erlischt die Gewahrleistung.

« Zur Vermeidung von Gefahrdungen und zur Sicherung der
optimalen Leistung dirfen am Gerat weder Veranderungen
noch Umbauten vorgenommen werden, die durch den
Hersteller nicht ausdriicklich genehmigt worden sind.

A GEFAHR durch elektrischen Strom!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefihrten Sicherheitshinweise
befolgen:

« Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen
bzw. scharfen Kanten in Berlihrung kommt. Netzkabel nicht
vom Tisch oder von der Theke herunter hangen lassen.
Netzkabel so verlegen, dass niemand auf das Netzkabel treten
oder darlber stolpern kann.

« Das Netzkabel nicht knicken, quetschen, verknoten, immer
vollstandig abwickeln. Stellen Sie niemals das Gerat oder andere
Gegenstande auf das Netzkabel.

« Das Netzkabel nicht abdecken, von Arbeitsbereichen fernhalten
und nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten eintauchen.

« Das Netzkabel regelmaBig auf Beschadigungen tberprifen.
Gerat niemals benutzen, wenn das Netzkabel beschadigt ist.
Wenn dieses Schaden aufweist, muss es durch den Kunden-
dienst oder einen qualifizierten Elektriker ausgetauscht werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden.
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« Ziehen Sie die Anschlussleitung immer am Netzstecker aus
der Steckdose, nicht am Netzkabel selbst.

« Tragen, heben oder bewegen Sie das Gerat niemals am
Netzkabel.

« Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates. Werden
Spannung filhrende Anschllisse berthrt und der elektrische und
mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.

« Verwenden Sie zur Reinigung des Gerates keinen Wasserstrahl
sowie Hochdruckreiniger. Wasser kann in das Geréat eindringen,
elektrische Bauteile beschadigen und zu Stromschlagen fihren.

« Verwenden Sie keine atzenden Reinigungsmittel und achten
Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

« Nehmen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen oder auf
nassem Boden stehend in Betrieb.

« Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,

- wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
- wenn wahrend des Betriebes eine Stérung auftritt,
- bevor Sie das Gerét reinigen.

A GEFAHREN bei Gasbetrieb!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefihrten Sicherheitshinweise
befolgen:

« Verwenden Sie den Gasherd niemals bei Defekt bzw.
Beschadigung oder Verdacht auf Defekt bzw. Beschadigung!
Stellen Sie in diesem Fall alle Gasdrehregler auf ,,AUS“ und
schlieBen Sie den Gashaupthahn! Wenden Sie sich umgehend
an den Kundendienst.
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« Drehen Sie bei Gasgeruch umgehend alle Gasdrehregler zu
(auf ,,AUS* Position) und schlieBen Sie den Gashaupthahn.

Keine offene Flamme erzeugen! Nicht rauchen!

Keine elektrischen Schalter betatigen!

Keine elektrischen Gerate benutzen!

Nicht in diesem Gebaude telefonieren — egal, ob Festnetz
oder Mobiltelefon!

Sorgen Sie fir eine ausreichende Beliiftung der betroffenen
Raume: alle Turen und Fenster weit 6ffnen!
Benachrichtigen Sie sofort die Gas-Versorgungs-
gesellschaft von auBerhalb des betroffenen Gebaudes!

« Uberpriifen Sie regelmaBig die Dichtigkeit Ihres Gerétes.
Verwenden Sie dazu niemals eine offene Flamme, sondern
nur Seifenlauge (Leckfinder).

« Wahrend des Betriebes diirfen sich Kinder dem Gerét nicht
annahern oder in seiner N&he spielen.

& HEISSE OBERFLACHE! Verbrennungsgefahr!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefihrten Sicherheitshinweise
befolgen:

« Waéhrend des Betriebs werden das Gehause, die Gasbrenner,
die Roste, sowie der Elektrobackofen sehr hei3. Fassen Sie
das Gerat wahrend der Bedienung nur an den daflr
vorgesehenen Griffen und Bedienelementen an.

« Auch nach dem Ausschalten ist die Oberflache des Gerates
noch langere Zeit heiB, lassen Sie das Gerat vollstandig
abkuhlen, bevor Sie es reinigen.
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A WARNUNG! Brand- oder Explosionsgefahr!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefihrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Betreiben Sie das Gerat niemals in der Nahe von brennbaren,
leicht entziindlichen Materialien (z. B. Benzin, Spiritus, Alkohol).
Durch die Hitze verdampfen diese und es kann bei Kontakt mit
Zandquellen zu Verpuffungen kommen, welche zu schweren
Personen- und Sachschaden fiihren kénnen.

Betreiben Sie das Gerat nicht in der Nahe von leicht entflamm-
baren Gegenstanden wie z. B. Gardinen oder unter
Hangeschranken.

Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich schnell! Lassen Sie
das Gerat deshalb keinesfalls unbeaufsichtigt, wenn Sie
Speisen in Fett oder Ol (z.B. Pommes Frites) zubereiten!

Das Gerat niemals mit entziindlichen Flissigkeiten reinigen.
Die Dampfe kénnen eine Feuergefahr oder eine Explosion
verursachen.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung und drehen Sie den Hauptgashahn zu, bevor
Sie geeignete MaBnahmen zur Brandbekdmpfung einleiten.
Sorgen Sie flr ausreichend Frischluftzufuhr nach dem Léschen
des Brandes.

Vorsicht! Das Feuer niemals mit Wasser I6schen, wenn der
Netzstecker an die Steckdose angeschlossen ist.
Stromschlaggefahr!
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1.3 BestimmungsgemaBe Verwendung

A VORSICHT!

Das Gerit ist fiir den gewerblichen Gebrauch konzipiert und gebaut und
darf nur von qualifiziertem Personal in Kiichenbetrieben bedient werden!

Die Betriebssicherheit des Gerates ist nur bei bestimmungsgemaBer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Gebrauchsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlieBlich
von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Der Gasherd ist ausschlieBlich fiir die Zubereitung von geeigneten Speisen
bestimmt.

Das Gerat nicht zum Heizen von Raumen verwenden.

A VORSICHT!

Jede von der bestimmungsgeméaBen Verwendung abweichende und/oder
andersartige Verwendung des Gerates ist untersagt und gilt als nicht
bestimmungsgeman.

Anspriiche jeglicher Art gegen den Hersteller und/oder seine Bevollméchtigten
wegen eingetretener Schaden aus nicht bestimmungsgeméBer Verwendung
des Gerates sind ausgeschlossen.

Fir alle Schaden bei nicht bestimmungsgemaéBer Verwendung haftet allein

der Betreiber.




€artscher

2. Allgemeines
2.1 Haftung und Gewahrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Gebrauchsanleitung wurden unter Berilicksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Die Ubersetzungen der Gebrauchsanleitung wurden ebenfalls nach bestem Wissen
erstellt. Eine Haftung flr Ubersetzungsfehler kénnen wir jedoch nicht Gbernehmen.
MaBgebend ist die beiliegende deutsche Version dieser Gebrauchsanleitung.

Der tatséchliche Lieferumfang kann bei Sonderausfihrungen, der Inanspruchnahme
zusétzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlduterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen.

A VORSICHT!

Diese Gebrauchsanleitung ist vor Beginn aller Arbeiten am und mit dem
Gerdt, insbesondere vor der Inbetriebnahme, sorgfaltig durchzulesen!

Der Hersteller Gibernimmt keine Haftung fir Schéden und Stérungen bei:

- Nichtbeachtung der Anweisungen zur Bedienung und Reinigung;
- nicht bestimmungsgeméBer Verwendung;

- technischen Anderungen durch den Benutzer;

- Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchs-
eigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Gebrauchsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschltzt. Vervielfaltigungen in jeglicher
Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des
Inhaltes sind ohne schriftliche Freigabeerkldrung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

@HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung kénnen unter Umsténden
leicht von der tatsédchlichen Ausfiihrung des Gerétes abweichen.

2.3 Konformitatserklarung

Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserkléarung. Bei Bedarf

C € Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU.
senden wir Ihnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion

Lieferung bei Erhalt unverziglich auf Vollstédndigkeit und Transportschaden prifen.

Bei &uBerlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen.

Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des Transporteurs vermerken.
Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche
nur innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Geréts nicht weg. Sie bendtigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden miissen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auBere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerat.

% Falls Sie die Verpackung entsorgen moéchten, beachten Sie die in
‘ ® lhrem Land geltenden Vorschriften. Flihren Sie wieder verwertbare
' Verpackungsmaterialien dem Recycling zu.

Bitte priifen Sie, ob das Gerat und das Zubehdr vollstandig sind. Falls irgendwelche
Teile fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

3.3 Lagerung
Packstucke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der auBBen

angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.
Packstucke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- nichtim Freien aufbewahren.

- trocken und staubfrei aufbewahren.

- keinen aggressiven Medien aussetzen.

- vor Sonneneinstrahlung schitzen.

- mechanische Erschitterungen vermeiden.

- beilangerer Lagerung (> 3 Monate) regelmasBig
allgemeinen Zustand aller Teile und der Verpackung
kontrollieren, bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.

-10 -
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4. Baugruppentbersicht / Technische Daten

MFG 7340 / 1582001

B | A| A35kW

Oa;lscher

@ Gusseisenroste

® Gasbrenner (4)
(® Bedienelemente
@ Auflageschienen

(® Backofentir

® Backofenturgriff

@ FuBe, héhenverstellbar
Auflagerost

® Gehause

Wrasenabzug

-11 -
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Bezeichnung

Gasherd MFG 7340
mit Elektrobackofen 2/1 GN

Art.-Nr.:

1582001

Material:

Edelstahl

Ausflihrung:

= Betriebsart: Gas / Elektro
Gasherd
= Kochstellen:

- Anzahl: 4

- Verteilung Kochstellen: 2 x 3,5 kW, 2 x 6 kW
= Gas-Art:

- Erdgas H

- Propandusen beigelegt
= Ziindart: manuelle Ziindung
= Pilotflamme
= Gasbrenner mit Zindsicherung
= Gusseisenroste

= FliBe héhenverstellbar
= Hohenverstellbar: 910 - 955 mm

Elektrobackofen

= geeignet fur 2/1 GN
= 3 Einschiibe

= Ober-/Unterhitze

= Wrasenabzug

Temperatureinstellbereich
Backofen:

100 °C - 300 °C

Anschlusswert Gas:

19,0 kW

Anschlusswert Elektro:

6,0 KW /400 V 50/60 Hz 2 NAC

Abmessungen Gerat:

B 800 x T 700 xH 910 mm

Abmessungen Backofen:

B 650 x T 580 x H 260 mm

Gewicht:

108,4 kg

Zubehor:

1 Auflagerost, B 650 x T 530 mm

Technische Anderungen vorbehalten!

-12-
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MFGO 7060 / 1582101

B| A| B | A35kW

Al B| A| B60kwW

@ Gusseisenroste

® Gasbrenner (6)

(® Bedienelemente

@ Offener Unterbau

® FuBe, héhenverstellbar

-13-
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Gasherd MFGO 7060

Bezeichnung mit offenem Unterbau

Art.-Nr.: 1582101

Material: Edelstahl

= Betriebsart: Gas

Gasherd
= Kochstellen:

- Anzahl: 6

- Verteilung Kochstellen: 3 x 3,5 kW, 3 x 6 kW
= Gas-Art:

- Erdgas H

- Propandisen beigelegt
Ausflihrung: = ZUndart: manuelle Zindung
= Pilotflamme
= Gasbrenner mit Ziindsicherung
= Gusseisenroste
= FiBe héhenverstellbar
= Hbéhenverstellbar: 910 - 955 mm

Unterbau

= Unterbau-Art: offen
= Abmessungen: B 1190 x T 630 x H 410 mm

Anschlusswert Gas: 28,5 kW

Abmessungen Gerat: B 1200 x T 700 x H 910 mm

Gewicht: 79,2 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

-14 -
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MFGO 7040 / 1582051

B | A | A35kW
A | B | B60kwW

@ Gusseisenroste

® Gasbrenner (4)
(® Bedienelemente
@ Offener Unterbau

® FiBe, héhenverstellbar

-15-
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Gasherd MFGO 7040

Bezeichnung mit offenem Unterbau

Art.-Nr.: 1582051

Material: Edelstahl

= Betriebsart: Gas

Gasherd
= Kochstellen:

- Anzahl: 4

- Verteilung Kochstellen: 2 x 3,5 kW, 2 x 6 kW
= Gas-Art:

- Erdgas H

- Propandlsen beigelegt
Ausflhrung: = Zindart: manuelle Zindung
= Pilotflamme
= Gasbrenner mit Ziindsicherung
= Gusseisenroste
= FiBe héhenverstellbar
= Héhenverstellbar: 910 - 955 mm

Unterbau
= Unterbau-Art: offen
= Abmessungen: B 710 x T 620 x H 380 mm

Anschlusswert Gas: 19 KW

Abmessungen Geréat: B 800 x T 700 x H910 mm

Gewicht: 56,4 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

-16 -
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MFG 7360 / 1582201

B| A |l B | A35kW
A | B | A| B60kw

@ Gusseisenroste ® FuBe, hohenverstellbar
® Gasbrenner (4) @ Backofenturgriff

(® Bedienelemente Backofentir

@ Offener Unterbau ©®© Auflagerost

(® Auflageschienen Gehéause

@ Wrasenabzug

-17 -
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Bezeichnung

Gasherd MFG 7360 mit Elektrobackofen 2/1 GN
und offenem Unterbau

Art.-Nr.:

1582201

Material:

Edelstahl

Ausflihrung:

= Betriebsart: Gas / Elektro
Gasherd
= Kochstellen:
- Anzahl: 6
- Verteilung Kochstellen: 3 x 3,5 kW, 3 x 6 kW
= Gas-Art:
- Erdgas H
- Propandisen beigelegt
= ZUndart: manuelle Zindung
= Pilotflamme
= Gasbrenner mit Zindsicherung
= Gusseisenroste
= FiBe hbéhenverstellbar
= Héhenverstellbar: 910 - 955 mm

Elektrobackofen

= geeignet fiir 2/1 GN
= 3 Einschlibe

= Ober-/Unterhitze

= Wrasenabzug

Temperatureinstellbereic
h Backofen:

100 °C - 300 °C

Anschlusswert Gas:

28,5 kW

Anschlusswert Elektro:

6,0 KW /400 V 50/60 Hz 2 NAC

Abmessungen Gerat:

B 1200 x T 700 x H 910 mm

Abmessungen Backofen:

B 650 x T 580 x H 260 mm

Abmessungen offener
Unterbau:

B 352 x T 535 x H 380 mm

Gewicht:

129,4 kg

Zubehor:

1 Auflagerost, B 650 x T 530 mm

Technische Anderungen vorbehalten!

-18 -
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Tabelle 1 Verwendung der Gaskategorien in verschiedenen Landern

Bestimmungsland Kategorien Gastyp Gasdruck (mbar)
AT | Osterreich | P G20 - G30/G31 20 - 50/50
. G20/G25 -
BE Belgien 243+ G30/G31 20/25 - 28-30/37
BG | Bulgarien ll2HsB/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
. ll2H3e/P G20 - G30/G31 20 - 50/50
CH | Schweiz llzt3. G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
CY | Zypern llzt3. G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Tschechische
Ccz Republik ll2H3. G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 50/50
DE Deutschland ll2eLL3B/P G25 20
DK Danemark ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
EE Estland ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
ES Spanien ll2H3. G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
FI Finnland ll2H3e/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
. G20/G25 -
FR Frankreich ll2E.+3. G30/G31 20/25 - 28-30/37
GB GroBbritannien | ll2H3. G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
GR | Griechenland |, - G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
HR Kroatien ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
G20 - G30/G31 25 - 30/30
HU | Ungarn ll2Hs38/P G25.1 o5
IE | Irland [N G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
IS Island Iss/p G30/G31 30/30
IT Italien ll2H3. G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. ll2H3e/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
LT | Litauen ll2tas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
LU Luxemburg 12E G20 20

-19 -
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Bestimmungsland Kategorien Gastyp Gasdruck (mbar)
LV Lettland ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
MT Malta Iss/p G30/G31 30/30
NL Niederlande ll2L3B/P G25 - G30/G31 25 -30/30
NO | Norwegen ll2HsB/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
G20/G27 20/20
PL Polen llawLwLs3B/P G2.350 13
G30/G31 37/37
PT Portugal ll2H3. G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
RO Rumanien ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
SE Schweden ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
. ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
SI [ Slowenien llzt3. G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
SK Slowakei ll2H3. G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 50/50
N ll2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
TR | Turkei llzt3. G20 - G30/G31 20 - 28-30/37

Bei Abweichungen von den angegebenen Werten ist fiir eine ordnungsgemaése
Funktion des Gerates und die korrekte Inbetriebnahme nicht garantiert.

Tabelle 2 Brenner- und Diiseneigenschaften (DE, AT, CH - KAT. ll2eLLse/p, ll2H3B/P)

Gastyp | Gasdruck | Dise | LI | Zundtiamm. | - Bhes
(mm) brenner
Brenner 3,5 kW
G20 20 140 6 35 einstellbar
G25 20 155 6 35 einstellbar
G30/G31 50/50 80 8 20 45
Brenner 6,0 kW
G20 20 185 4 35 einstellbar
G25 20 205 4 35 einstellbar
G30/G31 50/50 105 15 20 55
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5. Installation und Bedienung
5.1 Anweisungen fiir den Installateur

A VORSICHT!

Alle Installations-, Anschluss- und Wartungsarbeiten des Gerétes, der
Beliiftungsvorrichtungen sowie der Rauchgasabfiihrungen diirfen nur
von qualifiziertem Fachpersonal und unter Beachtung den geltenden
internationalen, nationalen und lokalen Vorschriften des Installations-
landes vorgenommen werden.

e Lesen Sie aufmerksam die folgenden Anweisungen, bevor Sie mit den Installations-
arbeiten und der Inbetriebnahme des Gerates beginnen.

e Sobald Sie das Gerat erhalten haben, stellen Sie sicher, dass es keine Transport-
schaden aufweist und die Verpackung nicht beschadigt wurde. Im Falle von Schaden
oder fehlenden Teilen miissen Sie unverzlglich den Spediteur oder Handler/
Hersteller benachrichtigen und die Art.-Nr. und die Serien-Nr. angeben (auf dem
Typenschild an der linken AuBenseite der Gerate Art.-Nr.:1582001 und 1582201
oder im inneren des offenen Unterbaus bei Art.-Nr.: 1582101 und 1582051
abzulesen), sowie eine fotografische Dokumentation beifligen.

e Vergewissern Sie sich, dass bei Erreichen des Installationsortes keine Platzprobleme
fUr die Durchfahrt durch Tlren, Flure oder andere Passagen bestehen.

e ACHTUNG: Wéahrend des Transportes kann es zum Kippen des Gerates kommen,
wodurch Beschadigungen und Beeintrachtigungen an Gegenstédnden und Personen
auftreten kénnen. Verwenden Sie unter Beachtung vom Gewicht des Gerates
geeignete Mittel. Ziehen und kippen Sie das Gerat aus keinem Grund, sondern
heben Sie es senkrecht vom Boden an und bewegen es horizontal.

5.1.1 Intallation

A VORSICHT!

Dieses Gerat darf gemaB den gesetzlichen Vorschriften nur in standig
beliifteten Rdumen installiert und betrieben werden, um eine unzulassige
Konzentration gesundheitsschéadlicher Verbrennungsprodukte im
Installationsraum zu verhindern.

e Der Installationsraum des Gerates muss so viel Luft enthalten, wie flir die ordnungs-
gemaBe Gasverbrennung erforderlich ist. Fir eine korrekte Verbrennung darf der
erforderliche Luftzustrom nicht unter 2 m3/h pro kW der Geratenennleistung
betragen (siehe Typenschild auf dem Gerat). AuBerdem sind die Unfallverhiitungs-
vorschriften zu befolgen.
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e Die Luft muss direkt aus dem Freien durch permanente Luftungsschlitze oder
Liftungskanale, die in Bereiche mit sauberer Luft fihren, einstrémen.

e Die Gerate sind in Rdumen zu installieren, die fir das Ableiten der Rauchgase
geeignet sind. Die Installation hat unter Berlicksichtigung der diesbezuglichen
Normen zu erfolgen.

e Die Geréate gehdren folgender Kategorie an:

Gasbetriebene Geréte des Typ A und sind nicht fir den
Anschluss an eine Rauchgasabfiihrung vorgesehen.

e Diese Gerate mlssen die sich bildenden Rauchgase in eigens dazu vorgesehene
Abzugshauben oder ahnliche Vorrichtungen, die an einen einwandfrei arbeitenden
Kamin anzuschlieBen sind, oder direkt ins Freie ableiten.

¢ Bei einem Nichtvorhandensein solcher Vorrichtungen ist die Anwendung eines
EntlUfters zuldssig, durch den die Rauchgase direkt ins Freie abgeleitet werden
und dessen Leistung nicht unter den vorgeschriebenen Werten liegen darf.

e Prifen Sie vor dem Aufstellen des Geréates die Abmessungen und die genaue
Position der Strom- und Gasanschliisse.

e Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen, sicheren Platz, der das Gewicht des
Gerates bei maximaler Belastung mit Gargut aushalt.

e Stellen Sie das Gerat niemals auf einen brennbaren oder warmeempfindlichen
Untergrund.

e Das Gerét nicht in der Ndhe von offenen Feuerstellen, Elektrodfen, Heiz6fen oder
anderen Hitzequellen aufstellen.

e Stellen Sie das Gerat niemals direkt an Wéande, Mauern, Mdbel oder sonstige
Gegenstande, welche aus entflammbaren Materialien bestehen. Halten Sie einen
Mindestabstand von 200 mm zwischen den Seitenwanden und Riickwand und
diesen Gegenstanden oder Wanden ein. Zwischen der Gerateoberflache und den
dariiber befindlichen horizontalen Flachen halten Sie einen Mindestabstand von
600 mm ein.

e Sollte die Einhaltung dieser Mindestabstande nicht méglich sein, verkleiden Sie die
Wénde mit nicht brennbarem warmeisolierendem Material (z. B. Folien aus hitze-
bestédndigem Material, die einer Temperatur von mindestens 65 °C standhalten).
Befolgen Sie die geltenden Brandschutzvorschriften.

e Die Nivellierung und die Héhenverstellung mittels der StellfiiBe vornehmen. Starke
Hoéhenunterschiede oder Neigungen kénnen die Funktion des Gerates beeintrachtigen.
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5.1.2 Elektroanschluss

A GEFAHR! Gefahr durch elektrischen Strom!

Das Geréat kann bei unsachgeméBer Installation Verletzungen
verursachen!

Vor der Installation die Daten des 6rtlichen Stromnetzes mit den
technischen Angaben des Gerates vergleichen (siehe Typenschild).
Das Gerat nur bei Ubereinstimmung anschlieBen!

e Bevor das Gerat an das Stromversorgungsnetz angeschlossen wird, vergewissern
Sie sich, dass die auf den Typenschild angegebenen Spannungs- und Frequenz-
werte mit denen des vorhandenen Stromversorgungsnetzes Ubereinstimmen.
Eine Spannungsabweichung von héchstens + 10% ist erlaubt.

e Der Anschluss an das Stromversorgungsnetz muss unter Beriicksichtigung der
geltenden internationalen, nationalen und értlichen Vorschriften erfolgen.

e Das Gerat ist mit einer Anschlussleitung HO7RN-F 5G2,5 CE14 ohne Netzstecker
ausgestattet.

e Das Gerat muss in das Potentialausgleichsystem (Erdung) mit einbezogen werden.
Die Anschlussklemme befindet sich unterhalb der linken Gerateseite, unter dem

Hinweisschild 757
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5.1.3 Gasanschluss

A WARNUNG!

Die Gerateinstallation sowie eine eventuelle Umstellung oder
Anpassung auf eine andere Gasart darf nur geméaB den einschlagigen
gesetzlichen Vorschriften und durch qualifiziertes Fachpersonal
durchgefiihrt werden.

Das Gerat mindestens einmal jahrlich von Fachpersonal kontrollieren
lassen. Im Brandfall sofort den Gas-Absperrhahn schlieBen und einen
geeigneten Feuerléscher verwenden!

e Das Gerat ist flir den Betrieb mit der auf dem Typenschild angegebenen Gasart
abgenommen und vorgerustet. Vor der Installation Gberprifen, ob die 6rtliche
Gasversorgung (Gasart und -druck) mit der Voreinstellung libereinstimmt.

e Die Gasanschlussvorrichtung befindet sich auf der linken Seite des Gerates und
ist mit einem Hinweisschild ,,GAS (GAZ)"“ gekennzeichnet.

e Der Anschluss an die Gasversorgung darf nur von einem qualifizierten Gasintallateur
unter Einhaltung der 6rtlich geltenden Bestimmungen durchgefiihrt werden.

e An oéffentlich zuganglicher Installationsorten miissen die Unfallverhitungsvorschriften
sowie die Sicherheitsnormen zur Brand- und Panikvermeidung eingehalten werden.

e Ein typgeprifter Gas-Absperrhahn muss an einer leicht zuganglichen Stelle zwischen
Gasversorgung und Gerat installiert werden, damit bei Bedarf die Gaszufuhr jederzeit
unterbrochen werden kann.

e Stellen Sie sicher, dass die Gasanschlussleitung mit den heiBen Backofenteilen
nicht in Berlhrung kommen kann.

A VORSICHT!

Nach der Installation priifen, ob die Anschlussstiicke gut befestigt sind.

Fur die Dichtheitsprifung an Gasleitungen niemals eine Flamme, sondern
stets eine Seifenlésung oder ein spezifisches, schaumentwickelndes Produkt
zur Feststellung von Undichtigkeiten verwenden.
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Betrieb mit einer Gasart , die mit der zur Verfiigung stehenden Gasart libereinstimmt

Uberpriifen Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene Gasart mit der zur Verfligung
stehenden Gasart Ubereinstimmt. Danach die Ubereinstimmung mit den folgenden
Angaben Uberprifen:

a) Uberpriifung des FlieBdruckes (Abb. 1)

Der FlieBdruck kann mittels eines Manometers mit U-Rohr

oder eines elektronischen Manometers mit einer

Minimalaufteilung von 01 mbar gemessen werden.

- Die Schraube “A” aus dem DruckmeBstutzen “B”
ausschrauben.

- Das Manometer positionieren.

- Das Gerat in Betrieb nehmen und lberpriifen,
ob der Druck mit den vorgegebenen Werten Abb. 1
Ubereinstimmt.

A VORSICHT!

Das Gerét funktioniert nur dann ordnungsgeman, wenn der Druck in der
Gasleitung innerhalb der Werte liegt, die fiir verschiedene Gaskategorien in
der Tabelle 1 ,,Verwendung der Gaskategorien in verschiedenen Léandern*
auf Seiten 19, 20 angegeben sind.

b) Uberpriifung des Hauptbrenners

Das Gerat in Betrieb nehmen, die einzelnen Gasbrenner ziinden und Uberprifen,
ob die Flamme, die Zindung und die Einstellung der Kleinstflamme einwandfrei
funktionieren. Wenn dies nicht der Fall ist, sind die Diisen und die Einstellung der
Priméarluft zu Gberprifen.

Umstellung auf eine andere Gasart / Einstellungen

e Das Gerat ist fiir den Betrieb mit der auf dem Typenschild angegebenen Gasart
(Erdgas) abgenommen und vorgerustet.

e Bei Bedarf kann das Gerat auf eine andere Gasart umgestellt werden, dazu sind
spezielle Disen und Einstellungen erforderlich. Im Lieferumfang sind Disen fir
eine Umstellung auf Flissiggas enthalten.

e Die Umstellung auf andere Gastypen als das Gas, auf das der Brennerbetrieb
ausgelegt ist, darf nur von einem qualifizierten Gasinstallateur durchgefiihrt werden.
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a) Austausch der Hauptbrennerdiise

e Nehmen Sie alle Drehregler ab und entfernen Sie die Bedienblende vom Gerat,
damit Sie Zugang zu den Diusentragern haben;

e |dsen Sie die Befestigungsschraube des Disentragers;

e ersetzen Sie die vorhandene Diise durch eine DUse, die firr die entsprechende
Gasart geeignet ist (entnehmen Sie die Angaben zu den Diisen der Tabelle 2
»Brenner- und Diseneigenschaften®, Seite 20). Die Diise festschrauben;

e fiihren Sie den Umbau aller Gasbrenner laut oben aufgefihrten Anweisungen
nacheinander durch.

b) Austausch der Ziindbrennerdiise

Der Zugang zum Zindflammenbrenner ist erst nach Entfernen des Bedienfeldes
moglich. Die Verschlussmutter vom Ziindflammenbrenner entfernen,
Zundflammendusen entsprechend der Gasart einsetzen bzw. einstellen.

c) Einstellung der Primérluft (Abb. 2) c

Wurde die Primarluft richtig eingestellt, brennt die
Flamme stabil; d.h. es dlrfen keine Unterbrechungen
der Flammen bei kaltem Brenner oder Flammen-
riickschlage bei warmem Brenner auftreten. —
Der vorgesehene Abstand fir die Einstellung der
Primérluft (“X”) ist in der Abb. 2 sowie in der Tabelle 2 X
angegeben. Nach Austausch der Diisen die Abb. 2
Primarlufteinstellung aller Gasbrenner Uberprifen.

i

d) Einstellung des Ziindflammenbrenners

Den Zindflammenbrenner einstellen und Gberprifen, ob die Flamme das Thermo-
element umhllt und diese einwandfrei brennt. Ist dies nicht der Fall, ist zu Gberprifen,
ob es sich bei den montierten Diisen um die richtigen handelt (Tabelle 2, Seite 20).
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e) Einstellungen der Kleinstflamme (Abb. 3)

Nach Umstellung auf eine andere Gasart muss die Kleineinstellung der Flammen fiir
die einzelnen Gasbrenner korrigiert werden.

Die Korrektur folgendermaBen vornehmen:

e den Gasbrenner ziinden;

e den Drehregler gegen den Uhrzeigersinn auf die Kleinstellstufe (Symbol mit der
kleinen Flamme) drehen;

den Drehregler-Knopf aus der Ventilspindel herausziehen.

Bei einer Umstellung von Fliissiggas auf Erdgas die
Kleinstellschraube F (Abb. 3) mit einem kleinen
Schlitzschraubenzieher gegen den Uhrzeigersinn drehen,
bis die gewlinschte Flammenstérke eingestellt ist.

Bei einer Umstellung von Erdgas auf Fliissiggas
die Kleinstellschraube F (Abb. 3) mit einem kleinen
Schlitzschraubenzieher im Uhrzeigersinn drehen,
bis die gewlinschte Flammenstérke eingestellt ist. Abb. 3

Setzen Sie den Drehregler-Knopf wieder auf und drehen Sie ihn schnell aus der
maximalen auf die minimale Position und lberprifen Sie die Flamme und stellen Sie
sicher, dass die Regelung ausreichend ist, um die Erwarmung des Thermoelements
aufrecht zu erhalten. Falls nicht, die Kleineinstellung der Flamme korrigieren.

Nach dem Ersetzen von Disen oder nach Einstellungen muss immer sichergestellt
werden, dass die Flamme eine blauliche Farbe hat; stabil und gerduschlos brennt;
sich nicht vom Gasbrenner abhebt, beim Umschalten von GroB- auf Kleineinstellung
kein Flammenrickschlag erfolgt.

A VORSICHT!

e Nach der Umstellung auf eine andere Gasart muss mit entsprechendem Spray
oder Seifenwasser nach Leckagen gesucht werden (auf keinen Fall offene
Flammen verwenden!).

e Nach samtlichen Ersetzungs- oder Einstellarbeiten am Gerat miissen alle
betroffenen Teile wieder korrekt montiert werden, damit das Gerét erneut
betriebsbereit ist.

e AnschlieBend den alten Aufkleber der Einstellwerte durch den neuen, im
Lieferumfang enthaltenen Aufkleber fiir die neue Gasart ersetzen.
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5.2 Anweisungen fiir den Benutzer

A VORSICHT!

Lesen Sie die folgende Gebrauchsanleitung sorgféltig, da sie Hinweise zur
Sicherheit und zum Gebrauch des Gerétes beinhaltet. Bewahren Sie die
Gebrauchsanleitung fiir einen spateren Gebrauch sorgfiltig auf.

Eine falsche Installation, Bedienung, Wartung und Reinigung sowie
etwaige Verdanderungen und Modifizierungen kénnen zu Fehlfunktionen,
Beschéadigungen und Verletzungen fiihren.

5.2.1 Erste Inbetriebnahme

Stellen Sie sicher, dass sich keine Gegenstande (Zubehér, Verpackungsfolien,
Gebrauchsanleitungen) im Inneren des Elekirobackofens und auf der Kochflache des
Geréates befinden.

Ziehen Sie vor der Inbetriebnahme vorsichtig die Schutzfolie vom Gerét ab und
entfernen Sie alle Kleberriickstdnde mit lauwarmem Seifenwasser oder einem
geeigneten Lésungsmittel.

Kontrollieren Sie vor der Inbetriebnahme die korrekte Installation, Stabilitat,
Nivellierung des Gerétes, sowie die Ausfiihrung der Anschliisse an die Strom-
und Gasversorgung.

Die Liftungso6ffnungen diirfen nicht verdeckt oder blockiert sein.

Die Teile des Gerates, die méglicherweise bei der Installation und Anschliissen
abgebaut wurden, missen erneut am Gerat angebracht werden.

Reinigen Sie das Gerat sorgfaltig vor dem Gebrauch laut Anweisungen
im Abschnitt 6 ,,Reinigung und Wartung“.

5.2.2 Bedienelemente

5. 3. 4

1. Temperaturdrehregler Backofen
2. Funktionsdrehregler Backofen
3. Netzkontrolllampe (grun)

4. Betriebskontrolllampe (orange)

5. Drehregler Gasbrenner (4 bzw. 6)
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5.2.3 Gaskochfeld

Ziindung der Gasbrenner

e Stellen Sie sicher, dass alle Drehregler auf

der AUS Position kd sind.

o Offnen Sie den vorgeschalteten Gas-Absperrhahn.

e Um einen Gasbrenner zu ziinden, den entsprechenden
Drehregler driicken und gegen den Uhrzeigersinn auf
die Position mit dem Symbol der Zindflamme
drehen.

e Halten Sie den Drehregler fiir ca. 3-4 Sekunden
gedriickt und zlinden Sie die Flamme mit einem Abb. 5
Feuerstab.

e Den Drehregler noch einige Sekunden gedriickt halten, bis die Flamme dauerhaft
brennt.

¢ Regeln Sie die Flammenstarke nach Bedarf, indem Sie den Drehregler auf die

GroBeinstellung h{d oder Kleineinstellung D drehen, wobei der Drehregler stets in
den Bereich zwischen diesen beiden Einstellungen und niemals zwischen

GroBeinstellung kid und AUS Position D positioniert werden soll.
e Im Falle eines versehentlichen Flammenausfalls (z. B.: Zugluft, Verschitten von
FlUssigkeiten, etc.) greift das Sicherheitsventil ein und sperrt die Gaszufuhr.
e Zum Léschen der Gasbrenner den Drehregler auf die AUS Position D drehen.
e Am Ende eines Arbeitstages den vorgeschalteten Gas-Absperrhahn schlieBen.

Hinweise und Tipps

e Vermeiden Sie aufsteigende Flammen rund um den Kochtopf (Pfanne).

e Sobald das Gargut in dem Kochtopf zu sieden beginnt, reduzieren Sie die
Flammenstéarke auf ein niedrigeres Niveau, damit die Flamme durch das
Uberkochende Gargut nicht erlischt.

e Lassen Sie das Gerét bei Verwendung von Fetten und Olen wahrend des
Garens nicht unbeaufsichtigt, denn bei Uberhitzung kénnen sie Feuer fangen.
Es besteht Brandgefahr!
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Benutzen Sie nur Kochgeschirr mit einem ebenen Boden.

\N—*/ _—®

Abb. 6

Stellen Sie das Kochgeschirr so auf die Roste, dass die Flamme mittig ist.

A VORSICHT!

Bei langerem Nichtgebrauch oder Betriebsstérungen des Gerates muss der
auBerhalb des Gerates gelegene Hauptgashahn geschlossen werden.
AuBerdem empfehlen wir eine regelméaBige (mindestens einmal im Jahr)
Kontrolle durch qualifiziertes Fachpersonal.

5.2.4 Elektrobackofen

Vor Einschaltung des Backofens sicherstellen, dass sich im Backofen nur das fir
den Gar-/Backvorgang erforderliche Zubehér befindet (normalerweise gentigt der
Auflagerost, auf den nach dem Vorheizen der Behélter mit dem Gargut gestellt wird).

Vor der ersten Inbetriebnahme den Backofen bei maximalen Temperatureinstellung
fir mindestens 45 Minuten ohne Speisen aufheizen. Durch die Verdampfung der
versiegelnden und schitzenden Substanzen des Backofens kann unangenehmer
Geruch entstehen, welcher bei weiteren Benutzung nicht mehr auftritt. Nach dem
Aufheizen bei offener Backofentir den Raum lGften.

Den Backofen vor Einschub der Speisen immer auf die gewiinschte Temperatur
vorheizen.

Zum Erzielen optimaler Gar-/Backergebnisse muss fir jede Speise die geeignete
Temperatur und Funktion gewahlt werden.

Temperatureinstellung

Stellen Sie fur die gewlinschte Speise die erforderliche
Temperatur mit Hilfe des Temperaturdrehreglers im
Bereich 50 °C - 300 °C ein.

Die rote Betriebskontrolllampe leuchtet, solange

das Gerat aufgeheizt wird, und erlischt, wenn die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

Sie kdnnen die Speise dann in den Backofen stellen.
Sinkt die Temperatur im Backofen, leuchtet die Betriebs-

Kontrolllampe wieder auf und das Geréat wird dann
erneut auf die eingestellte Temperatur aufgeheizt. Abb. 7
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Funktionen

Wahlen Sie je nach Art der Speisenzubereitung eine der Funktionen des Backofens,
indem Sie den Funktionsdrehregler im Uhrzeigersinn auf die entsprechende Position
drehen.

Folgende Auswahl der Funktionen ist mdglich:

Ober- und Unterhitze

A VORSICHT!

Sollten Sie den Backofen nicht mehr benutzen, drehen Sie den Temperatur-
und Funktionsdrehregler auf die AUS Position.

Abb. 8

Einschiibe

Im Backofen sind 3 Einschubebenen vorhanden:
1 untere, 1 mittlere, 1 obere.

Die mittlere Einschubebene ist fiir die meisten
Garvorgange geeignet, da in diesem Bereich
die perfekte Stabilisierung des am Temperatur-
drehregler eingestellten Wertes erfolgt.

Hinweise und Tipps

Die jeweiligen StiickgréBen der Speisen und der Gebrauch von Behéltern aus
verschiedenem Material und unterschiedlicher Starke (Terrakotta, Glas, Aluminium,
Stahl) kénnen zu Abweichungen von den Rezeptangaben bezliglich der Garzeiten
fahren.

Bei empfindlichen Gerichten und mit Backireibmitteln zubereiteten Speisen das
Offnen der Backofentlir méglichst vermeiden, um die Innentemperatur nicht zu
verdndern.

Flr eine Energieersparnis bei Langzeit-Garvorgangen den Backofen einige Minuten
friher als im Rezept angegeben ausschalten und die Backofentir geschlossen
halten, um die Restwérme auszunutzen.
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6. Reinigung und Wartung

A WARNUNG!

Drehen Sie vor der Reinigung die Gasdrehregler auf die Position ,,AUS*
und den Gashauphahn zu.

Trennen Sie das Gerét mit Elektrobackofen von der Stromversorgung
(Netzstecker ziehen!).

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen.
Reinigen Sie das Geréat niemals mit einem Druckwasserstrahl.
Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

Reinigung

o

Zur Gewahrleistung einer einwandfreien Funktionsweise, Hygiene und Leistung
reinigen Sie das Gerat taglich am Ende des Arbeitstages.

Vor der Reinigung die Stromzufuhr zum Geréat unterbrechen, den Gashahn
zudrehen und das Gerét abkuhlen lassen.

Gaskochfeld

Nehmen Sie die Roste und die Abdeckungen der Gasbrenner ab.

Reinigen Sie das Kochfeld mit einem in warmem Wasser getréankten weichen Tuch
oder Schwamm. Verwenden Sie bei Bedarf ein neutrales Reinigungsmittel. Trocknen
Sie das Kochfeld ab.

Reinigen Sie die Gusseisenroste und die Gasbrennerabdeckungen mit einem
neutralen Reinigungsmittel und einem weichen Tuch oder Schwamm.Spllen Sie
grundlich mit klarem Wasser nach und trocknen alles anschlieBend ab.

Nach der Reinigung die Gasbrennerabdeckungen und die Roste wieder
ordnungsgeman auflegen.

Elektrobackofen

Reinigen Sie die Auflageschienen und den Backofen-Garraum griindlich mit warmem
Wasser, weichem Tuch oder Schwamm und einem fir Edelstahl geeigneten
Reinigungsmittel. Wischen Sie sorgfaltig mit klarem Wasser nach und achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelriickstande verbleiben. Trocknen Sie den
Garraum und Auflageschienen anschlieBend ab.

Verwenden Sie keine Scheuerlappen oder andere Produkte, welche die Oberflachen
des Backofens beschadigen kénnten.
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Gehduse des Gerites

o Reinigen Sie das Gehause und die Backofentir taglich mit lauwarmem
Seifenwasser. Danach diese gut abwischen und sorgféltig trocken reiben.

o AusschlieBlich spezielle Edelstahlreiniger fir die Reinigung der Edelstahlober-
flachen (Geh&use, Kochfeld und Backofentir) verwenden, die Anwendung von
ungeeigneten Reinigungsmitteln kann eine Korrosion des Gerates verursachen.
Beachten Sie die Hinweise der Hersteller der verwendeten Reinigungsmittel.

o Fur die Reinigung des Gerates diirfen keine Stahlwolle, Stahlblirsten oder
Stahlschaber verwendet werden, da sich Eisenteilchen ablagern kénnten, die
durch ihre Oxydation eine Bildung von Rostflecken zur Folge haben.

o Verwenden Sie keine chlorhaltigen Reinigungsmittel (Bleichmittel, Chlorwasser-
stoffsdure, usw.).

o Nach der Reinigung ein weiches, trockenes Tuch zum Trocknen und Polieren
der Oberflachen einsetzen.

Wartung

o Lassen Sie am Gerét regelmaBig (mindestens einmal im Jahr) Kontrollen durch
einen spezialisierten und befugten Servicetechniker ausfihren. Kontaktieren Sie
dazu den Kundendienst.

o Vor Ausflihrung jeglicher Wartungsarbeiten muss die Stromversorgung
abgestellt, der Haupt-Gashahn zugedreht und das Gerat abgekiihit werden.

o Bevor Sie das Gerét an einen anderen Aufstellplatz bewegen, trennen Sie es
ordnungsgemaf von der Strom- sowie Gasversorgung. Nach der Aufstellung des
Gerates am neuen Platz stellen Sie sicher, dass alle Elektro- und Gasanschllsse
vor der Inbetriebnahme nach den 6rtlich geltenden Normen ausgefihrt wurden.

-33-



€artscher

7. Entsorgung

Altgerite
Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet. Elektro-
gerate durfen nicht in den Hausmidill. Kann das Gerét nicht mehr
benutzt werden, ist jeder Verbraucher verpflichtet, Elektrogerate

getrennt vom Hausmll bei den daflir vorgesehenen Sammel-
I stellen seiner Gemeinde abzugeben.

@HINWEIS

Elektroaltgerate missen fachgerecht verwertet und entsorgt werden, um Auswir-
kungen auf die Umwelt zu vermeiden.

e Trennen Sie das Gerat von der Netzversorgung und entfernen Sie das Netz-
anschlusskabel vom Gerat.

Bartscher GmbH Tel.: +49 5258 971-0
Franz-Kleine-Str. 28 Fax: +49 5258 971-120

33154 Salzkotten Service-Hotline: +49 5258 971-197
Germany www.bartscher.com
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